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Hotel Restaurant Les Gardettes
39 medias

L'Hb6tel Restaurant les Gardettes se situe au pied des piste dans la station de ski d'Orciéres Merlette.
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Cone femelle de méléze (larix décidua) // Female cone of larch (Larix ~ Cone femelle de méléze (larix décidua) // Female cone of larch (Larix
decidua) decidua)
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Hotel restaurant Les Gardettes, Orciéres, Hautes-Alpes, 05.Vallée Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéeres 1850, Hotel

du Champsaur Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets a partir des fleurs, génépi,
sureau ou méleze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch
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Flore alpine, fleur femelle | Alpine flower, European Larch Délice de fleurs de mélézes.www.gardettes.com
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Délice de fleurs de mélézes.www.gardettes.com Sorbet aux fleurs de méleze.Stéphane, chef
cuisinier.www.gardettes.com

VD4V8673.jpg 80795p.jpg

Sorbet aux fleurs de méleze.Stéphane, chef Station de ski Orci
cuisinier.www.gardettes.com
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets a partir des fleurs, génépi,
sureau ou méléze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch

115162.jpg

Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way

http://www.bodinphoto.com © 2022



115164.jpg

Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orcieres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way

120004.jpg

Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hétel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orcieres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture et ravioles du
Champsaur, Stéphane Bertrand-Pélisson élabore des préparations
qui se distinguent des confitures car elles sont fabriquées a partir
des infusions des fleurs qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée
de fruits et se dégustent de la méme maniere // Hautes-Alpes (05),
Champsaur valley, Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes,
Delight wormwood, jam and Champsaur ravioles, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture et ravioles du
Champsaur, Stéphane Bertrand-Pélisson élabore des préparations
qui se distinguent des confitures car elles sont fabriquées a partir
des infusions des fleurs gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée
de fruits et se dégustent de la méme maniere // Hautes-Alpes (05),
Champsaur valley, Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes,
Delight wormwood, jam and Champsaur ravioles, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture et ravioles du
Champsaur, Stéphane Bertrand-Pélisson élabore des préparations
qui se distinguent des confitures car elles sont fabriquées a partir
des infusions des fleurs gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée
de fruits et se dégustent de la méme maniere // Hautes-Alpes (05),
Champsaur valley, Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes,
Delight wormwood, jam and Champsaur ravioles, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture et ravioles du
Champsaur, Stéphane Bertrand-Pélisson élabore des préparations
qui se distinguent des confitures car elles sont fabriquées a partir
des infusions des fleurs gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée
de fruits et se dégustent de la méme maniere // Hautes-Alpes (05),
Champsaur valley, Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes,
Delight wormwood, jam and Champsaur ravioles, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture et ravioles du
Champsaur, Stéphane Bertrand-Pélisson élabore des préparations
qui se distinguent des confitures car elles sont fabriquées a partir
des infusions des fleurs qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée
de fruits et se dégustent de la méme maniere // Hautes-Alpes (05),
Champsaur valley, Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes,
Delight wormwood, jam and Champsaur ravioles, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniere accompagnée avec des ravioles du
Champsaur, une spécialité culinaire de la vallée du Champsaur //
Hautes-Alpes (05), Champsaur valley, Orcieres 1850, Hotel
Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniére accompagnée avec des ravioles du
Champsaur, une spécialité culinaire de la vallée du Champsaur //
Hautes-Alpes (05), Champsaur valley, Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
gu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniere accompagnée avec des ravioles du
Champsaur, une spécialité culinaire de la vallée du Champsaur //
Hautes-Alpes (05), Champsaur valley, Orcieres 1850, Hotel
Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam, Stéphane
Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams because they
are made from infusions of flowers that harvest, they have the
texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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hotel restaurant Les Gardettes
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, confiture, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des préparations qui se distinguent des
confitures car elles sont fabriquées a partir des infusions des fleurs
qu'il cueille, elles ont la texture d'une gelée de fruits et se dégustent
de la méme maniéere // Hautes-Alpes (05), Champsaur valley,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood, jam,
Stéphane Bertrand-Pélisson develops preparations differ jams
because they are made from infusions of flowers that harvest, they
have the texture of a fruit jelly and eaten in the same way
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets a partir des fleurs, génépi,
sureau ou méléze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch
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Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orcieres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets a partir des fleurs, génépi,
sureau ou méléze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch

120017.jpg

Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets a partir des fleurs, génépi,
sureau ou méleze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orcieres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch

http://www.bodinphoto.com 9/10



120021.jpg

Hautes-Alpes (05), vallée du Champsaur,Orciéres 1850, Hotel
Restaurant Les Gardettes, Délice de génépi, sorbet, Stéphane
Bertrand-Pélisson élabore des sorbets & partir des fleurs, génépi,
sureau ou méléze // Hautes-Alpes (05), valley of Champsaur,
Orciéres 1850, Hotel Restaurant Gardettes, Delight wormwood,
sorbet, Stéphane Bertrand-Pélisson develops sorbets from flowers,
wormwood, elder or larch
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